Nach den vielen Auszeichnungen, die er sich als
Spitzenkoch schon erkdmpft hat, kommt nun
noch dieser dazu: Mit der Goldenen Cloche als
Top Ausbilder des Jahres” wurde Markus Kirch-
ner (Mitte) und sein Team vom Fachmagazin
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LKiiche” und dem Verband der Kdche Deutsch-
lands ausgezeichnet. Dem Team, das sich der
Ausbildung der Koch-Azubis im Maritim Airport
Hotel widmet, gehéren Kiichenmeisterin Ulrike
Miiller und Kiichenmeister Thomas Mukrasch
{re.) an. ,Wir haben schon einige Talente unter
unseren Azubis gesichtet, die miissen nur noch
entsprechend gefordert werden.” --- Und noch
eine Auszeichnung fiir das Maritim Airport Ho-
tel. Seit dem 20. Marz steht es fest: Ugur Der-
visoglu (li.) vertritt das Hotel bei der Deut-
schen Meisterschaft der Barkeeper in Dresden.

Denn in den Riumen des Maritim Stadthotels
gewann er souverdn die Landesmeisterschaft
der Deutschen Barkeeper Union mit einem
wahrhaft meisterlichen Pre Dinner Cocktail. Er-
ster Gratulant war Wolfgang Meyer (re.), seit
Februar der neve Hausherr im Maritim Stadtho-
tel. Der 51-jahrige ist Nachfolger von Michael
Fuhrmann, der im Movember 2005 das Haus
verlieft, Ein Maritim-Neuling ist Wolfgang Mey-
er jedoch nicht. Schon seit 8 Jahren ist er im
Stadthotel tatig, erstens als stellvertretender
Direktor und zweitens als Direktor Logis fiir al-
le drei Maritim-Hauser in Hannover. .Der Sieq
von Ugur Dervisoglu macht es deutlich: In un-
seren Hiusern arbeiten nur Spitzenkrafte”,
kommentierte Wolfgang Meyer die Siegereh-
rung. Ex-Gondel-Koch und derzeit Mister Q-
Klichenchef Oliver Ahlborn schaute sich den
Cocktail Contest interessiert an und fiihite sich
regelrecht heimisch. Kein Wunder, hat Ahlbomn
doch einst im Maritim angefangen. --- Hier
wird alles in Eigenregie und von Hand gemacht,
es ist schliellich mein Kind”, freut sich Alan

Nabli, im Nebenberuf derzeit noch Direktor des
Mercure Hotels Hannover Medical Park. .Bin
bestens im Zeitplan, am 3. April geht’s los, wie
vorgesehen...”. Das ehemalige Mecki in der Ro-
scherstralte heiflt
dann Bel Air und ;
ist dann eine =3

oke-Bar.
wurde vom neuen
Hausherrn mit Hil- A N
fe eines Freundes komplett renoviert, erneuert
und eingerichtet, nur die alte Kabeltrommel
vor der Haustir, die liegt da noch. ,.Die kommt
aber auch bald weg”, versichert der zukiinftige
Bar-Chef. -— Jetzt hat es geswingt® bei ithm!
Dirk Frick, erfolgreicher Gastronom aus Gods-
horn, hat den Jazz Club entdeckt! Erst genoss
er Ambiente und Band (Berlin Voices), dann
wollte er auch gleich zum nidchsten Gastspiel
wieder in den Club, dieses Mal sogar mit Ga-
sten! Traumhaft schoner Club®, schwdrmt der
Chef von Frick’s Restaurant. --- Die Altstadt hat
einen neuen Mittelpunkt, Das Wirtshaus Leh-
ner's erdffnete zur CeBIT noch still - lauter wur-
de es dann nach der Weltmesse, als Markus
Lembeck (hier mit zwei seiner Servicekrdfte)
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und Mare Schinkéth dann zur offiziellen Erdff-
nungsparty in das ehemalige Hannen Fass lu-
den. .Nichts erinnert an die alte Kneipe - und
das ist gut so”, fand auch Gastrolegende Uwe
Dahms. Er freut sich {iber seine Nachfolger:
.Das sind richtig gute Leute! Es gab ja iber 30
Interessenten fiir unser Geschaft, wir haben
sorgfltig ausgewidhit und mit Sicherheit die
richtige Entscheidung getroffen!” --- Jan Stej-
ner, Chef vom Backifle, feierte erst auf der In-
ternorga in Hamburg, dann zuhause in seinem
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HAPPCHENWEISE

Restaurant. Auf der Gastronomie- und Hotel-
messe in Hamburg war er mit Freunden, be-
suchte die Brauereistinde und liefs alles ruhig
angehen: ,Wir diirfen was trinken. Wir sind mit
dem ‘Schine Wochenend-Ticket” nach Hamburg
gefahren. Das ist ja unschlagbar preiswert!™,
Und ein paar Tage spater durfte er dann mit
Freunden und Familie in Hannover seinen 60.
Geburtstag feiern. -—- Jlirgen Wissmann hat das
Au Camenbert Obernommen. Er kochte hier
schon friiher - jetzt iibergab ihm sein friherer
Chef Mario Hassa das Restaurant in der List. -
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Seinen 40. Geburtstag feierte Inbev-Mitarbei-
ter Klaus Kdppler (Mitte, blaues Hemd) in ei-
nem seiner Lieblings-Gastro-Objekte, Im H&B
lud er Kolleginnen, Kollegen und Freunde zu ei-
nem kleinen Umtrunk ein, der fiir einige erst
weit nach Mitternacht endete. --- Udo Jiirgens
ist liberzeugter Art en Ciel-Fan. Nicht nur, dass
er fast nach jedem Hannover-Gastspiel das chi-
nesische Restaurant in der Kdnigstrafe auf-
sucht, jetzt fuhr er sogar nach seinem Konzert
in Braunschweig nach Hannover, um hier 2u es-
sen! --- Ruth und Christian Stdver (bell’Arte)
haben New York fiir sich entdeckt. .Wir waren
zum ersten Mal in dieser Stadt. New Yark ist in
der Tat einmalig, mit keiner Metropole auf der
Welt vergleichbar®, sagte Stdver. — Vor kurz-
em salk sie noch beim NDR-Magazin DAS! auf
dem roten Sofa, am 5.5. zeigt Meike Slaby-
Sandte im Copthorne Hotel Hannover, dass der
Umgang mit der Eti-
kette richtig Spafk ma-
chen kann. Nicht
trockene Theorie, son-

12 bis 15 Uhr - 18 bis 23 Uhr Jeden 1. u. 3. Fr.
Sonn- und feiertags Ruhetag im Monat

Blumenstr. 3 - 30159 Hannover Vegetarier-
Telefon o511 / 32 12 B8 Stammtisch

dern . Learning by
doing” heifit hier die
Devise. Anmeldung
unter Tel. 98 36-7 62.
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